53037 San Gimignano Sl - Tel.
www.cadelvispo.it - info@cadelv

1995 - Proprieta: Massimo Da
0.000 - Ettari vitati di proprieti
Visite all’azienda: su prenotazi
lla A1, uscita Firenze Certosa, su
jgiungere San Gimignano tramite

Loc. Bulichella, 131 - 57028 Suvereto LI - Tel. 0565 829892
Fax 0565 829553 - www.bulichella.it - info@bulichella.it

Anno di fondazione: 1983 - Proprieta: Hideyuki Miyakawa (Amminist
Fa il vino: Luciano Bandini - Bottiglie prodotte: 75.000
Eitari vitati di proprieta: 16 - Vendita diretta: si

Visite all’azienda: su prenotazione, rivolgersi ad Alessandro Bonaguid
Come arrivarci: dalla SS1 direzione Grosseto, uscire a Venturina e seg
per Suvereto - Ristorante: in azienda. .

ncora una volta dimostra com

aggio, passione, determinazior
an Gimignano. Anche in g
produttivo, con una campio
uelle gustative, riflettendo a
altvo,. il Fondatore e ld Vernac

Bulichella & il risultato della passione per la terra di Suvereto del gig
Miyakawa, che condivide con i suoi collaboratori un progetto legat

produrre vino biologico di qualitd; biologico inteso come forma di-risp
e per il prodotto [finale, ma soprattutto come particolare ricerca di ide
Ottima tutta la gamma presentata; & il Coldipietrerosse a tirare le filad
tre dovremo attendere ancora un anno per ritrovare 'Hyde.

Vat o1 Cornia Suvereto Rosso CoLpipiETREROSSE 2008

 Posaio SoLivo 2008

- _Uve: Sangiovese Grosso !
bino trasparente e lumino:
 pepe, resina e rabarbaro,
con.un accenno di goudron
pari freschezza che conduco.
maiale in salsa barbecue.

Tipologia: Rosso Doc - Uve: Cabernet Sauvignon e Cabernet Fr
10% - Gr. 14% - € 20 - Bottiglie: 6.000 - Rubino impenetrabile dal
$O esprime carattere € personalitd; note di caldarroste, quindi cortecd
tabacco scuro, ginepro, macchia marina e soffusa balsamicitd. In p
gusto-olfattiva, ha tannini setosi e lunga eco minerale. 16 mesi

VaL pi Cornia Suvereto Rosso Tuscanio 2008

Toscana

Tipologia: Rosso Doc - Uve: Sangiovese 100% - Gr. 14% - € 15 - Bot
bino compatto dai riflessi granato e di bella luminositi. Sentori
moka, sottobosco e corteccia bruciata, spezie scure, cioccolato:e
timbro foxy. Pieno e rotondo al gusto, segnato da intensa acidita ¢
raffinati. Chiude lungo su note tostate. 18 mesi in barrique. Capriol

Vat o1 Cornia Suvereto Rosso MARiA Sizuko Truerose 2007

Tipologia: Rosso Doc - Uve: Merlot 100% - Gr. 14% - € 20 - Boti ! NaNo ViaNa N Fiore 2010

no compatto dai lampi granato. Naso di toni balsamici, frutti di j cg - Uve: Vernaccia 100% -
prugne essiccate, boero, cuoio e grafite, macis, mirto e un inizig'di rutta tropicale matura, zag
caldo e speziato, con tannini decisi e scia tostata che accompagnas rano sul finire. Pieno e ve
botte. Chili con carne. > 1 tenza su ricordi tostati. 5

VL pi CorniA ALeaTico SFiziALE 2010 tlor 100% - € 18

Aleatico 100% - € 20 (0,500) - Porpora brillante che rilascia not yatto e luminoso, ha naso pun
fito, rosa rossa, erbe officinali e accenti minerali e iodati. Di gra ote vegetali e balsamiche su
delicati e dolcezza misurata. Da uve appassite, sosta in acciaio. Cioa ica e persistenza tostata. 18 mr

Vau pi Cornia Rosso Rusino 2010 wvese 34%, Merlot 33%, Cabe
Sangiovese 50%, Cabernet Franc 25%, Merlot 25% - € 10 - Rubi o che rilascia cupi sentori d
di ciliegie sotto spirito, rosa rossa, tabacco biondo, grafite e cardam frutti neri arrostiti e accenti m
ha vigoroso supporto acido-tannico e persistenza ammandorlata. 8 i vivaci e scia ammandorla
neau. Agnello brodettato. e 02010-< 38

~ ViaL b1 Cornia VERMENTING Tuscanio 2010 fumi solari di fieno essiccato, 1
€ 10 - Paglierino. Olfatto segnato da note estive di fiori essiccati ¢ esco, con bella chiusura dai tc
matura, mandarino ed erbe aromatiche, avvolti da un velo minerale 2010 .

’ g 2 e . - Sangiovese 100% - €

licatamente sapido, ha buon finale dai ricordi boisé. Acciaio. Carbo: : & 2

gt - Uve: Cabernet Franc 5(
gﬁ lie: 6.000 - Rubino acceso
a, pepe bianco e tabacco dole
¢ raffinato nel tannino, sp
no in barrique. Tagliata di.




